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oberasco, leader nel settore della

frutta secca, potenzia il sito produtti-
vo di Vado Ligure con un nuovo sistema
di pastorizzazione che non ha eguali al
mondo. Si tratta di un sistema assoluta-
mente innovativo in grado di garantire
ancora maggior sicurezza sul risultato fi-
nale: una perfetta pastorizzazione per ot-
tenere la piu alta qualita dei prodotti.
Gia nel 2003, quando ¢ stato inaugurato
il sito produt- =3
tivo e logisti-
co di Vado
Ligure, I'a-
zienda van-
tava un pri-
mato: era,
infatti, il pri-
mo e unico
stabilimento
al mondo in
grado di pro-
durre e con-
fezionare
frutta essic-
cata morbida senza conservanti, con un
sistema totalmente innovativo di pasto-
rizzazione capace di mantenere inalte-
rate le proprieta organolettiche del frut-
to, garantendone tutte le caratteristiche
di morbidezza e mantendo la stessa
shelf life del prodotto con conservanti. |l
processo & totalmente automatizzato e
controllato in tempo reale con un siste-
ma capace di registrare qualunque pro-
blematica.
L'attuale potenziamento dell'impianto &
in grado di garantire temperature piu co-
stanti e maggior controllo dell’'umidita,
con un risultato di straordinaria qualita e
ulteriore morbidezza. Inoltre, ridurra no-
tevolmente i consumi di acqua ed ener-
gia. “l nuovi processi di lavorazione -
afferma Gian Benedetto Noberasco - ci
permettono di presentare
al mercato una linea di

cocche, fichi e altri frutti

Un interno dello stabilimento di Vado Ligure.
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Noberasco: un centenario
festeggiato all’'insegna
dell’innovazione industriale

anche meno tradizionali) totalmente
innovativa, per i consumatori che ri-
chiedono un prodotto sano e senza
conservanti. Stiamo conquistando so-
prattutto i giovani. Entro pochi mesi le
linee di lavorazione saranno ancora po-
tenziate”.

A conferma della volonta, del manage-
ment di investire in tecnologia.

| numeri di Vado. Il sito di Vado, a po-
ca distanza
dal porto, si
sviluppa su
un area di
15.000 mq
coperti, dei
quali circa
2.000 frigo-
riferi. La
produzione
giornaliera
puo arrivare
a 40 tonnel-
late di pro-
dotto con-
fezionato in diversi imballi, cannister da
250 e 500 grammi, doypack richiudibi-
le da 200-250 grammi, buste piatte,
astucci da 250 grammi. In una sezione
separata viene anche confezionata la
frutta secca. Lo stabilimento ha per-
messo a Noberasco di proporsi con for-
za sui mercati esteri, aprendo prospetti-
ve molto interessanti.

“Attualmente siamo fornitori — aggiunge
I’'amministratore delegato — con private
label delle piu importanti catene italiane
e stiamo sviluppando molti progetti an-
che con catene estere”. Uno degli
obiettivi piu immediati € un’ulteriore
crescita dell’export: dall’attuale 5% a
un 10% sul fatturato, nel giro di poco
tempo. A tal fine, oltre alla rintracciabi-
lita obbligatoria per legge, I'azienda ha
ottenuto le certificazioni
di qualita richieste dalla

prodotti (prugne, albi- I'IObel'aSCO gdo inglese e tedesca

(Brcelfs).
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